
 

 

 

 

Self-Service-Restaurant & Biergarten 

Öffnungszeiten: 
 

Bei schönem Wetter: 

Mittwoch - Sonntag: 11:00 - 17:00 

Durchgehend warme Küche von 11:30 - 16:00 

 

Bei schlechtem Wetter kann auch schon um 15:00 geschlossen sein.  
 

Infos bei Schlechtwetter  

bitte Anrufen oder WhatsApp unter: +49 151 212 49 813 
 

Bei Gruppenreservierungen ab 12 P (Erw.) 

und einem Mindestumsatz von € 40 p.P.  

sind wir auch gerne bis 21:00 für Sie da. 

 

Montag & Dienstag  

Ruhetag 



Herzlich willkommen in unserer Selbstbedienungswelt!    

Liebe Gäste, 

bei uns geht’s unkompliziert, flott – und mit einer Prise Erlebnis!  

1. Ankommen & Entdecken:  

Ob Biergarten oder Restaurant – schlendert einfach zu unserem  

SB-Buffet. Dort findet ihr: 

  - gut gekühlte Getränke    
  - frisch gebrühten Kaffee ☕ 
  - herzhafte Snacks & Brotzeiten    
  - süße Versuchungen & Kuchen    

2️. Einfach gleich bezahlen: 

Alles, was ihr euch direkt nehmt, könnt ihr sofort an der Kasse beglei-

chen – und schon genießen. 

3️. Warme Gerichte? Kein Problem! 

Speisen, die frisch in der Küche zubereitet werden, bestellt und bezahlt 

ihr ebenfalls gleich. Dafür bekommt ihr einen Pager – euer kleiner 

„Funksender zum Genuss“. 

4️. Essen ist fertig!  

Wenn euer Pager blinkt, vibriert oder ein fröhliches Signal ertönt, heißt 

es: „Auf geht’s zur Abholung!“ Pager mitnehmen, an der SB-Ausgabe 

vorbeischauen – und los schlemmen. 

✨ Warum das Ganze?   

Weil wir wollen, dass ihr schnell, frisch und ohne lange Wartezeiten ge-

nießen könnt – und weil es Spaß macht, selbst Teil des Geschehens zu 

sein. Willkommen in unserer kleinen Erlebnisgastronomie! 

Euer Team vom Gasthof Maria Kirchental 



Suppen:   serviert in Omas Suppenhaferl (400ml)  

 

Rinderkraftbrühe mit Suppengemüse 

 wahlweise mit:  - Backerbsen    € 6,20  

    - Fritatten     € 7,20 

    - Grießnockerl    € 7,80 
     

Tomatencremesuppe  

mit Sahnedupfer und Croutons     € 7,90   
 

Kaspressknödel mit Rinderkraftbrühe    € 8,50   
 

Hausgemachte Gulaschsuppe mit Semmel/Weckerl  € 8,90   

 

 

Aus der Wurstkuchl: 
6 Stück Nürnberger Rostbratwürstl mit Sauerkraut,  

Mittelscharfer Senf und Semmel/Weckerl      € 16,90 

1 Paar kesselfrische Münchner Weißwürste mit Brezn  

und Hausmacher Senf (süß)       € 14,90 

1 Paar Frankfurter Würstl xxl (Sacher-würstl) 

mit Semmel/Weckerl und Senf       € 13,50 

3 Stck. Pfefferbeisser (Pikant-würzig) 

mit Semmel/Weckerl und Senf       € 14,50 
 

Currywurst    - mit Semmel/Weckerl    € 13,50 

    - Pommes-Frites     € 16,50 

Käsekrainer mit frischem Kren und Hausmacher Senf, dazu:  

 - Semmel/Weckerl  € 13,50 oder  - Kartoffelsalat € 15,90 

Bratwurst mit mittelscharfen Senf und Bratensafterl, dazu:  

 - Semmel/Weckerl  € 14,50 oder  - Kartoffelsalat € 17,90 

 

Allergene: Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter nach der Liste der Allergen in unseren Speisen 



 
Vorspeisen und kl. Gerichte:  
 

3 Stck. Kaspressknödel mit Remoulade und Salat   € 18,50 

2 Stck. Frühlingsrollen xxl mit kl. Salat und Sweet-Chili-Dip € 19,50 

3 Stck. Gebackener Emmentaler Käse mit Salat & Preiselbeeren € 18,50 

 

 
 

Salate: 
 

Bunte Salatschüssel mit Balsamicodressing 
serviert mit herzhaftem Gebäck (Semmel/Weckerl)   
 

      Klein   Groß 
ohne Topping    € 14,50  € 17,50 

mit Ziegenfrischkäse   € 16,50  € 18,90 

mit Putenbrustfiletstreifen € 16,90  € 19,90 

mit Garnelen 6/8er   € 17,50 (3 Halbe) € 24,50 (3 Ganze) 
 

 

 

 

Brotzeiten: 
Brettljause mit Bergkäs, Speck, Schmalz, Kren und Gurkerl € 19,50 

Wurstsalat mit Bergkäs, Gewürzgurkerl, feine Zwiebel,  

saurem Sud und Ofengebäck   € 15,90 



 

Pasta, Teigwaren & vegetarische Gerichte: 
Knödel-Tris (Spinat-, Tomaten- und Kräuter-Knödel)   

mit zerlassener Butter, Rucola, Pesto und Grana Padano   € 21,80 

Hausgemachte Russer‘s Käsespätzle mit Rahm & Vogerlsalat € 21,50 

Bergbauern Spätzlepfanne mit Pilzen, Gemüse & ogerlsalat  € 19,90 

 

Gebacken: 

Im BIO-Sonnenblumenöl ausgebacken nach „Wiener Art“ 
 

   - Schnitzel vom Landschwein    € 21,50 

   -  Schnitzel von der Pute    € 21,90 

   -  Cordon Bleu      € 22,50 

   - Backhendl      € 23,50 
-    

Schnitzel, Backhendl und Cordon-Bleu werden mit Kartoffel-Gurkensalat,  

Preiselbeeren und Zitronenschnitz serviert. 

 

 

Kindergerichte: 

Pommes Frites im BIO-Öl frittiert   kl.  € 7,50  gr.  € 13,50 

Goldbird & Dip-Detektive - Gebackene Hähnchenstreifen mit Remoulade € 12,50 

Kleiner Riesen-Schnitzelheld  - Kinderschnitzel mit Pommes   € 14,50 

Knusperrolle Frühlingsspaß  - Jumbo Frühlingsrolle mit Salat   € 13,50 

 
 

Allergene: Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter nach der Liste der Allergen in unseren Speisen 

 



Wirtins Leibspeise: 
 

In Knoblauch-Kräutermarinade gegrillte Garnelen  

mit Salatschälchen, Kräuterbutter, Zitrone und Steinofenbaguette 
 

 

 3 St. = € 21,50  6 St. = € 31,50   9 St. = € 41,90 
 
Steaks und Grillgerichte:  
 

 

Wir servieren unsere Steaks mit Kräuterbutter, BBQ-sauce, kl. Salat und Pommes-Frites 
 

300g Lendensteak vom Landschwein      € 24,50 

300g Putensteak aus Freilandhaltung     € 26,50 

350g Hochrippensteak vom Weiderind     € 32,50 

Grillteller - kl. Steaks vom Rind, Schwein und Pute   € 28,50 

 

 

Sonntagsbraten: (an Sonn -  und Feiertagen)  

 

Ofenfrisches Bierbratl (Wammerl) vom Landschwein  

mit Krusperl, Dunkelbiersoße und Kartoffelknödel   € 19,90 

      Kleine Portion  € 17,50 

 

      Kl. Beilagensalat  € 5,50 

 

 

Kalbsbeuschel „saures Lüngerl“ mit 2 kl. Semmelknödel  € 16,20 

      mit 3 kl. Semmelknödel  € 19,90 
 

 

Allergene: Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter nach der Liste der Allergen in unseren Speisen 



Desserts aus unserer Strudelbäckerei 
 

Sissi‘s Kaiserschmarrn   Kl. € 15,50  groß € 18,50 

mit Apfelmus und Zwetschgenröster 
 

 

Bauernkrapfen „Auszog‘ne“ mit Zimtzucker   € 7,20 

 

Bauernkrapfen „de lux“ „Auszog‘ne“ mit Zimtzucker,  

Zwetschgenröster und Rahmeis     € 13,90 
 

 

 

  Kaffee: 
  

  Espresso     € 2,50 

  Doppelter Espresso   € 4,50 

  Haferl Kaffee    € 4,50 

  Haferl Cappuccino   € 5,00 
 

  Haferl Kakao    € 5,00 

  Haferl Milchkaffee   € 5,00 

  Haferl Tee Ronnefelt   € 4,50 

  Tee mit Rum    € 7,90 

  Haferl Glühwein     € 6,50 

   

 

Zum Kaffee empfehlen wir Ihnen unseren 

Kuchen aus der Kuchenvirtine 



Getränke: 
 

Aquintell Mineralwasser       0,5l  

Still, Sprudel, mit Zitronengeschmack     € 4,00 

 

Sinalco Limonaden:       0.3️3️l  0,5l 

Cola-Mix, Cola, Limo, Vita, Isosport, Kräuter    € 4,50 

Bilz BIO-Limonade Zitrus o. Beerenseele    € 4,50 

 

Saftschorlen:  

Apfel, Johannisbeere, Holunder, Apfel-Kirsch    0,5l 

           € 4,50 

 

Schönramer - Biere      0,3️l  0,5l 

Helles        € 4,50 € 5,50 
          

Dunkles Bier         € 5,50 

Radler         € 4,50 € 5,50 

Hefeweißbier         € 5,50 

 

Alk.fr. Helles        0,5l  € 5,50 
 

Alk.fr. Weißbier       0,5l  € 5,50 
 

 

Weinschorle weiß       0,3️3️l  € 5,50 

 

Hauswein weiß/rot  0,125=1/8 € 4️,90  0,25 = 1/4  € 6,90 

(Grüner Veltliner, Chardonnay, Zweigelt, Merlot) 
 

Obstbrände, Enzian, Kräuterschnaps etc.   2️ cl   € 4,50  



 

Übernachten und Urlaub im  

 

 

 

Doppelzimmer (2P) o. Frühstück: € 165,00  in der Nebensaison 

      € 195,00  in der Hauptsaison Mai  

        bis Okt. Sowie in der  

        Oster– und Weihnachtszeit 

Einzelzimmer im Stöckl-Haus   € 95,00  

      € 115,00 in der Hauptsaison Mai  

        bis Okt. Sowie in der  

        Oster– und Weihnachtszeit 

Frühstück      von 08:00 - 09:30 

f. Hausgäste: pro P. € 19,90  A la carte  pro P. € 23,50 

 

Die hier angegebenen Zimmerpreise sind Durchschnittspreise  

und können saisonal variieren! 

 

Gruppentarife und Sonderpreise für Übernachtung ab 3 Tage  

nach Absprache.  



Infos und News findet Ihr auch auf unserer Website. 

Einfach den QR-Code scannen 

www.kirchentalwirt.com 












